LES ENTREES

Franse creuses op ijs, vinaigrette met sjalot (3 / 6 /9 stuks) 17/34749
Huitres creuses francaises sur glace, vinaigrette a ’échalote (3 /6 /9 pieces)

Gegratineerde Franse creuses, champagnesaus (3 /6 /9 stuks) 19/36/52
Huitres creuses francaises gratinées, au champagne (3 /6 /9 pieces)

Schotse zalm ambachtelijk gerookt ‘By rest. Pacific’, brioche, mierikswortel 26
Saumon d’Ecosse traditionnellement fumé par le restaurant Pacific, brioche, raifort

Terrine van ganzenlever, chutney van dadels en appel, brioche
Terrine de foie gras, chutney dattes et pomme, brioche

Asperges op Vlaamse wijze of asperges, gerookte zalm, gepocheerd ei, mousseline 29 / 31
Asperges a la Flamande ou asperges, saumon fumé, ceuf poché, sauce mousseline

% Paling in ‘t groen of in de room 26
Y2 Anguilles au vert ou a la creme

Pomme de terre Moscovite of kaviaar met blinis en zure room 79
Top sélection, 30 gr. Gold kaviaar

Garnaalkroketten ‘Café de Paris’
Croquettes aux crevettes ‘Café de Paris’

Kaaskroketjes, Gruyere en Parmezaan
Croquettes au fromage, Gruyere et Parmesan

Empanada’s (gevulde pasteitjes) met kip, chorizo, varken, rund, dipsausjes
Empanada’s (pate farcie) au poulet, chorizo, porc, beeuf, dips

Dim sum, chili dip met komkommer, munt, koriander en pindasaus
Dim sum, dip de chili avec concombre, menthe, sauce aux cacahouetes

Chicken satay, gelakt kippenspiesje, dipsausjes
Chicken satay, brochette de poulet laqué, dips

Beef Terriyaki — rundsvlees gemarineerd met chili, sjalot en gember
Beef Terriyaki — filet de beeuf mariné, chili, échalote et gingembre

Gamba’s a la plancha, gegrild met kruidenboter
Gambas a la plancha, grillées au beurre aux herbes

Wijngaardslakken met kruidenboter
Escargots de Bourgogne, beurre aux épices

Zuiderse vissoep, visgarnituur, toastjes, rouille, Gruyere
Soupe de poissons avec sa garniture, crofitons, rouille, Gruyere




LES PLATS

Koningskabeljauw, spinazie, mousselinesaus, puree
Cabillaud royal, épinards, sauce mousseline, purée

Gebakken zeetongetjes, tartaarsaus, frietjes of puree
Solettes poélées, sauce tartare, salade mixte, frites ou purée

Gebakken roggevleugel, botersaus, kappertjes, citroen, puree of aardappel natuur
Aile de raie, beurre fondu, capres, citron, purée ou pommes nature

Paling in het groen of inde room of gebakken met tartaarsaus, frietjes 39
Anguilles au vert ou alacréme ou poélées sauce tartare, frites

Asperges op Vlaamse wijze of asperges, gerookte zalm, gepocheerd ei, mousseline 34 / 38
Asperges a la Flamande ou asperges, saumon fumé, ceuf poché, sauce mousseline

Pasta scampi, all’arrabbiata 31
Pates aux scampi, all’arrabbiata

Koninginnehapje - Vol au vent, luchtige mousselinesaus, frietjes of puree 31
Bouchée a la reine, sauce mousseline, frites ou purée

Koninginnehapje ‘de luxe’ + zwezerik, gebakken ganzenlever, frietjes of puree 41
Bouchée ‘de luxe’ + ris de veau, foie poélé, frites ou purée

Rundstartaar ‘Café de Paris’, home made pickles, frietjes 32
Steak tartare fagon ‘Café de Paris’, pickles maison, frites

Stoofvlees op Vlaamse wijze, frietjes, appelmoes of witloofsalade 32
Carbonade a la flamande, frites, compote de pommes ou salade de chicons

Krokant gebakken kalfszwezerik, champignonsaus, puree 43
Ris de veau poé€lés croquants, sauce archiduc, purée

Filet pur — runderhaas — béarnaise, pepersaus, champignonsaus, frietjes 44
Filet pur — filet de beeuf — béarnaise, sauce au poivre, sauce archiduc, frites

Tournedos ‘Rossini” — runderfilet — gebakken ganzenlever, truffelsaus, frietjes 49
Tournedos ‘Rossini’— filet de beeuf— foie poélé, sauce de truffe, frites

Aanrader Entrecote de ‘Paris’, sucrine salade, pittige kruidensaus, frietjes 41
Recommendé Entrecote de ‘Paris’, salade de sucrine, sauce aux herbes épicées, frites

Cote a I’os ‘Limousin’, keuze van slagerij De Knock, béarnaise, frietjes (2 pers) p.p 44
Cote a I’os ‘Limousin’, béarnaise, salade mixte, frites (2 pers)

Millefeuille van aubergine, tomaat, gerookte mozzarella 29
Millefeuille d’aubergines, tomates, mozzarella fumée

Voor vragen ivm allergenen gelieve u tot ons te richten.

Veuillez-nous consulter avec vos questions d’allergénes.




