LES ENTREES

Ambachtelijke kroketten uit onze eigen ‘ATELIER’
o Garnaalkroketten / Croquettes de crevettes
o Kaaskroketten / Croquettes de fromage

Franse creuses op ijs, vinaigrette met sjalot (3 / 6 /9 stuks)
Huitres creuses francaises sur glace, vinaigrette a I’échalote (3 /6 / 9 piéces)

Gegratineerde Franse creuses, Champagnesaus (3 / 6 /9 stuks)
Huitres creuses francaises gratinées, au Champagne (3 / 6/ 9 pieces)

Schotse zalm ambachtelijk gerookt, ui, peterselie
Saumon d’Ecosse traditionnellement fumé, oignons, persil

Pomme Crevettes, aardappelpuree met handgepelde Zeebrugse garnalen

Purée de pommes de terre aux crevettes de Zeebruges décortiquées a la main.

Gamba’s a la plancha, gegrild met kruidenboter
Gambeas a la plancha, grillées au beurre aux herbes

Zuiderse vissoep, visgarnituur, toastjes, rouille, Gruyere
Soupe de poissons avec sa garniture, crofitons, rouille, Gruyere

Carpaccio van langoustines, frisse citrus vinaigrette
Carpaccio de langoustines, vinaigrette fraiche aux agrumes

Kikkerbillen op Zuiderse wijze met looksaus
Cuisses de grenouille facon méridionale, sauce a I’ail

Carpaccio licht gerookt, olijfolie, Parmezaan en rucola
Carpaccio légerement fumé, huile d'olive, Parmesan et roquette

Dim sum, chili dip met komkommer, munt, pindasaus
Dim sum, sauce au piment, concombre, menthe, sauce aux cacahouetes

Pomme de terre Moscovite of kaviaar met blinis en zure room
Top sélection, 30 gr. Gold kaviaar

Beef Terriyaki — rundsvlees gemarineerd met chili, sjalot en gember
Beef Terriyaki — filet de beeuf maring, chili, échalote et gingembre

Wijngaardslakken met kruidenboter
Escargots de Bourgogne, beurre aux fines herbes
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LES PLATS

Koningskabeljauw, seizoenschampignons , butternutcréme, beurre blanc
Cabillaud royal, champignons de saison, creme de butternut, beurre blanc

Dorade royale, wokgroenten, licht pikante curry, basmati rijst
Dorade royale, légumes au wok, curry 1égerement épicé, riz basmati

Gebakken zeetongetjes, tartaarsaus, frietjes of puree
Solettes poélées, sauce tartare, frites ou purée

Gebakken roggevleugel, botersaus, kappertjes, citroen, puree of aardappel natuur
Aile de raie, beurre fondu, capres, citron, purée ou pommes nature

Paling in het groen of inderoom of gebakken met tartaarsaus, frietjes
Anguilles au vert ou alacreme ou poélées sauce tartare, frites

Pasta met zeevruchten, gamba’s, tomaat en jus van schaaldieren
Pates aux fruits de mer, gambas, tomates et jus de crustacés

Patrijs, groene kool, spekjes, cépes, jus naturel, aardappelkroketjes
Perdreau, chou vert, lardons, cépes, jus naturel, croquettes de pommes de terre

Koninginnenhapje, Vol au vent, luchtige mousselinesaus, frietjes of puree
Bouchée a la reine, sauce mousseline, frites ou purée

Koninginnenhapje ‘de luxe’ met zwezerik, gebakken ganzenlever, frietjes of puree
Bouchée ‘de luxe’ avec ris de veau, foie gras poélé, frites ou purée

Steak tartaar van rundsvlees ‘Café de Paris’, frietjes
Steak tartare de beeuf fagon ‘Café de Paris’, frites

Stoofvlees op Vlaamse wijze, frietjes, appelmoes of witloofsalade
Carbonade flamande, frites, compote de pommes ou salade de chicons

Krokant gebakken kalfszwezerik, champignonsaus, puree
Ris de veau poé€lés croquants, sauce archiduc, purée

Entrecote Simmental, béarnaise, champignonsaus of pepersaus, frietjes
Entrecote de beeuf Simmental, béarnaise, archiduc ou sauce au poivre, frites

Filet pur van zorgvuldig geselecteerd Angus-rund, pepersaus, frietjes
Filet pur de beeuf Angus soigneusement sélectionné, sauce au poivre, frites

Tournedos ‘Rossini’ — runderfilet — gebakken ganzenlever, truffelsaus, frietjes
Tournedos ‘Rossini’— filet de beeuf— foie gras poélé, sauce aux truffes, frites

Millefeuille van aubergines, tomaat, pesto, gerookte mozzarella
Millefeuille d’aubergines, tomates, pesto, mozzarella fumée

Voor vragen ivm allergenen gelieve u tot ons te wenden.

Veuillez-nous consulter toute question relative aux allergenes




